OGLOSZENIE KONKURSU
NA NAJLEPSZA RECEPTURE CIASTKA PROMUJACEGO BIELSKO-BIALA

1. Informacje wstepne
Celem konkursu jest opracowanie i wdrozenie do bielskiej gastronomii oraz punktéw
sprzedazy detalicznej receptury stodkiego wyrobu cukierniczego w postaci jednoporcjowego
ciastka o dowolnym ksztatcie, wielkosci i sposobie przygotowania.
Ciastko ma by¢ ciastkarskg wizytéwka miasta i powinno docelowo znalei¢ sie
w asortymencie sprzedazy jak najwiekszej liczby punktow sprzedazy w naszym miescie.
Ciastko uzupetni dziatania promocyjne miasta, stajgc sie produktem lokalnym.

2. Organizator:
Miasto Bielsko-Biata - Urzad Miejski w Bielsku-Biatej

3. Miejsce i termin konkursu
Konkurs odbedzie sie w dniu 18 maja 2021 r. w Centrum Konferencyjnym hotelu ,,Debowiec”
w Bielsku — Biatej, ul. Armii Krajowej 220.
Poczatek prezentacji i ocena przez Jury gotowych wyrobdéw przewidziany jest na godz. 11.00.
Zgtoszony do konkursu wyrdb powinien by¢ dostarczony w dniu prezentacji nie wczesniej niz
trzy godziny i nie pdzniej niz jedna godzina przed rozpoczeciem oceny przez Jury Konkursu.
Wyroby dostarczone po tym terminie nie wezmg udziatu w konkursie.
Organizatorzy nie refundujg kosztéw udziatu w imprezie, w tym kosztédw opracowania
receptury i wytworzenia ciastka.

4. Warunki uczestnictwa
Konkurs jest prezentacjg potgczong z degustacjg ciastka opracowanego i przygotowanego
przez Uczestnika lub pracownie cukierniczg/ciastkarska, ktorg Uczestnik reprezentuje.
W konkursie mogg brac¢ udziat: cukiernicy/ciastkarze prowadzacy dziatalno$é gospodarczg w
zakresie ciastkarstwa i/lub cukiernictwa lub zatrudnieni w firmach cukierniczo — ciastkarskich
zlokalizowanych na terenie miasta Bielska - Biatej oraz finalista wewnetrznego konkursu
cukierniczego przeprowadzonego w Zespole Szkét Gastronomicznych i Handlowych w Bielsku
— Biatej.
W konkursie mogg uczestniczy¢ wszystkie zgtoszone osoby, spetniajgce kryteria konkursu.
W przypadku zgtoszenia wiecej niz 20 uczestnikdow, konkurs odbywaé sie bedzie etapowo
w ciggu kilku nastepujgcych po sobie dni.

5. Zasady organizacyjne



Uczestnicy konkursu we wtasnym zakresie ponoszg koszty dojazdu i zakupu produktow
potrzebnych do wykonania wyrobu konkursowego.

Zastawe stotowgq (talerzyki, sztucéce, itp.) potrzebne do degustacji ciastka konkursowego oraz
elementy wystroju stotu, na ktédrym ciastko bedzie prezentowane zabezpiecza Organizator
konkursu.

Autorzy ocenianych wyrobdw nie mogga przebywac w pomieszczeniu, w ktérym dokonywana
bedzie ocena wyrobdéw konkursowych.

Dla autoréow ocenianych wyrobdw zgtoszonych i zakwalifikowanych do konkursu
przewidziane jest pomieszczenie, w ktérym mogg oczekiwac na rozstrzygniecie konkursu.
Bezposrednio po zakonczeniu prac przez Jury, uczestnicy zostang powiadomieni
o wynikach.

6. Zasady przeprowadzania konkursu

Kazdy uczestnik opracuje recepture i wykona wg niej 10 szt. jednoporcjowych stodkich
ciastek o dowolnym ksztatcie, wielkosci i technice sporzadzenia.
W dniu prezentacji konkursowej zgtoszonemu do konkursu wyrobowi nadany zostanie numer,
ktory bedzie dla Jury konkursowego jego jedynym identyfikatorem.

Komplet identyfikujacy (nr ciastka — Wykonawca) bedzie przechowywany u Koordynatora
konkursu i zostanie udostepniony Jurorom po wytonieniu przez nich Zwyciezcy konkursu.

W karcie zgtoszenia stanowigcej zatgcznik nr 1 do niniejszego Regulaminu, Uczestnik podaje
doktadng gramature wyrobu oraz recepture umozliwiajgcg sporzadzenie wyrobu przez innych
potencjalnych wykonawcéw (profesjonalna receptura na 10 szt. wyrobu).
Technika sporzadzenia oraz uzyte surowce muszg uwzgledniaé co najmniej 3-dniowy termin
przydatnosci do spozycia w warunkach przechowywania wymaganych przez producenta.
Wyroby nie mogg by¢ sporzadzane w technikach produkcyjnych wymagajacych
przechowywania w ujemnych temperaturach.

Wyroby, ktére sg zaliczane do pieczywa cukierniczego nie mogg bra¢ udziatu w konkursie.
Kazdy uczestnik zobowigzany jest do przekazania Organizatorowi przed konkursem, wraz ze
zgtoszeniem swojego uczestnictwa, profesjonalnej receptury na 10 szt. wyrobu obejmujacej:
sktadniki niezbedne do wykonania ciastek, ich gramature, sposéb wykonania, sposéb
podania, sposéb przechowywania, inne dodatkowe informacje niezbedne do wiasciwej
prezentacji wyrobu w warunkach handlowych. Dostarczenie receptury jest warunkiem
dopuszczenia Uczestnika do konkursu.

Organizator Konkursu ma prawo do bezpfatnego rozpowszechniania receptury wraz
z dokumentacjg zdjeciowg zwycieskiego ciastka, a autor nie moze rosci¢ z tego tytutu
zadnych pretensji.

Organizator konkursu, w celu realizacji wtasnych celéw marketingowych bedzie miat prawo
oczekiwac od potencjalnych wykonawcéw modyfikacji zwycieskiego ciastka w zakresie jego
elementow dekoracji, bez ingerencji w sktad surowcowy i technike wykonania.

Uczestnik zobowigzany jest do dokonania zgtoszenia do konkursu na zatgczonej do niniejszego



ogtoszenia Karcie Zgtoszenia.
Zgtoszenia winny by¢ przesytane do Organizatora konkursu drogg mailowa, badz poczta
tradycyjng na adres:

Urzad Miejski w Bielsku — Biatej

Wydziat Kultury i Promogji

PIl. Ratuszowy 1

43-300 Bielsko — Biata

Osoba kontaktowa w Urzedzie:

Krzysztof Mrowiec e-mail: Krzysztof.mrowiec@um.bielsko.pl,
Nr tel. 33 470 12 43, 601 428 470

Karta Zgtoszenia musi by¢ wypetniona czytelnie, drukowanymi literami, tak, aby zawierata
imie i nazwisko, wraz z adresem i kontaktowym numerem telefonu oraz petng nazwe
podmiotu ktéry jest przez Uczestnika reprezentowany (jezeli dotyczy).

Wraz z kartg zgtoszenia Uczestnik przesyta formularz zawierajgcy Zgody Uczestnika, w tym
zgode na przetwarzanie danych osobowych oraz o$wiadczenie o zapoznaniu sie z klauzulg
informacyjng dot. przetwarzania danych, stanowigcy zatgcznik nr 2 do niniejszego ogtoszenia
Przestanie wypetnionej karty zgtoszenia jest jednoznaczne z wyrazeniem zgody na
przetwarzanie danych osobowych Uczestnika w zwigzku z dziataniami promujgcymi konkurs.
Kazdy Uczestnik musi otrzymaé od organizatora potwierdzenie udziatu, bez ktérego nie
moze uczestniczy¢ w konkursie.

Zgtoszenia nalezy przesytac do 28 kwietnia 2021 r. Decyduje data wptyniecia zgtoszenia do
biura Organizatora.

Ostateczna lista uczestnikéw zostanie opublikowana na stronie internetowej Organizatora w
zaktadce mieszkaniec/konkurs cukierniczy do 4 maja 2021 r. Udziat w konkursie zostanie
rowniez potwierdzony listownie badZ mailowo.

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji i rozpowszechniania receptury
opracowanej przez Laureata konkursu oraz zdje¢ wszystkich wyrobéw zgtoszonych do
konkursu oraz relacji z przebiegu konkursu wraz z wykorzystaniem wizerunkdow
poszczegdlnych uczestnikéw konkursu.

7. Zasady prac konkursowego Jury
Jury zostanie powotane przez Organizatora i sktadac sie bedzie z 3 do 5 0sob.
Jurorami beda:
- przedstawiciele zwigzkdw branzowych z zakresu cukiernictwa/ciastkarstwa (nie
bioracy udziatu w konkursie),
- przedstawiciel Zespotu Szkét Gastronomicznych | Handlowych z Bielska — Biatej,
- przedstawiciele Organizatora.
Przewodniczgcym Jury jest Prezydent Miasta lub osoba przez niego wskazana.
Nad catoscig prac wszystkich cztonkdw jury bedzie czuwat koordynator, odpowiedzialny za
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sprawne przeprowadzenie konkursu, ocene wszystkich zakwalifikowanych do konkursu
wyrobow i wytonienie zwyciezcy.
Jury oceniajgc ciastko bedzie brato pod uwage:

e Smak (10 pkt)

e Wyglad (10 pkt)

e Mozliwosci wdrozenia do produkcji (10 pkt)

e zgodnos¢ merytoryczng - dobdr sktadnikéw wg przedstawionej receptury (10 pkt).
Karta pracy Jurora stanowi zatgcznik nr 3 do Regulaminu.

8. Nagrody
Kazdemu z Uczestnikéw zostanie wreczony Dyplom Uczestnictwa oraz upominek z okazji 70.
rocznicy potgczenia miast Bielska i Biatej.
Laureat Konkursu otrzyma nagrode pieniezng w kwocie 5.000 zt wraz z optaconym podatkiem
od otrzymanej nagrody oraz upominek z okazji 70 rocznicy potgczenia miast Bielska i Biatej.
Fundatorem nagrody pienieznej, upominkéw oraz dyploméw jest Organizator Konkursu.

9. Postanowienia koricowe
Organizator zastrzega sobie prawo do mozliwosci odstgpienia od konkursu, w przypadku
wystgpienia okolicznosci uniemozliwiajgcych realizacje zaktadanego celu.
Deklarujgc wziecie udziatu w Konkursie, Uczestnik wyraza zgode na jego warunki okreslone
W niniejszym ogfoszeniu.
Wszystkie pytania, dotyczace spraw nie objetych regulaminem prosimy kierowaé do
organizatora konkursu: Urzad Miejski w Bielsku—Biatej, Wydziat Kultury i Promocji, Plac
Ratuszowy 1, 43-300 Bielsko-Biata, tel. 33 470 12 43, osoba kontaktowa: Krzysztof Mrowiec,
e-mail: krzysztof.mrowiec@um.bielsko.pl, tel. kom.: 601 428 470.
Informacje o konkursie beda na biezgco publikowane na stronie internetowej miasta:
www.bielsko-biala.pl w zaktadce mieszkaniec/konkurs cukierniczy
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